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Gestion de la restauration en maison de soins, d'aide et de repos m

As Restauration est un module unique et tres novateur qui prend en
charge tous les aspects de la restauration en établisements d'héber-
gement et de soins pour les personnes agées et/ou handicapées
(résidences hoteliéres, maison de retraite, établissements de géron-
tologie, ...)

As Restauration constitue une solution a part entiere et peut s'utili-

, ser de maniéere indépendante ou entiérement intégrée avec les autres
| modules ArianeSoft (Gestion patients - Facturation Patients "As
ARIANES of¢ GPFP", As Article9-PTI, As Médication, etc.)
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I. Le signalétique résidents

Le signalétique reprend toutes les informations relatives au résident
auxquelles s'ajoutent ses préférences personnelles, ses choix de
menus, ses contraintes, les services en chambre, etc...

Le signalétique "résidents" tient compte :

des restrictions alimentaires simples ou selon prescription
des régimes en cours

des aversions

des allergies

des textures des aliments (hachés, etc.)

du petit matériel (gobelet, bec suceur, etc.)

des lieux de restauration ou de la place en salle a manger
des prises de pain

etc.
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ll.La gestion des produits/fournisseurs

© Le signalétique "produits" reprend les caractéristiques du produit :
fournisseurs, stock disponible, poids avant et apres cuisson, etc...

©® Le signalétique "fournisseur" reprend toutes les données et coordonnées
relatives au fournisseur sur un seul et méme écran. Il reprend également
I'historique

© L'affectation des produits aux fournisseurs
© Le catalogue des produits

lll. La gestion des commandes

Pour chaque fournisseur, un écran présente les commandes en cours
(clbéturées ou non) et antérieures ainsi que les commandes récurrentes.

Le module gére également les livraisons, renvois, factures, notes de crédit,
promotions, etc..., et assure la liaison vers le systéeme de comptabilité (Gesall,

BOB, ...)

=>  SAISIE DU BON DE RECEPTION &

VALIDER RECOMMANDER
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Mise a jour de I'état du bon "Validé"
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Création d'une nouvelle commande

Création d'un nouveau bon de réception

Mise a jour du N° de commande initial

Reprenant les articles non validés
Création du bon de réception (Re-commandé)

IV. Elaboration des recettes

Les recettes sont élaborées sur base des produits préalablement enregistrés et
par type : petit déjeuner, déjeuner, diner, collation, petite carte. D'autres
données sont également visibles : nom du produit, quantité brute nécessaire
ainsi que le conditionnement ainsi que I'historique afin de lister les modifications
apportées a la recette.

Une photo de la recette pourra étre visualisée de facon agrandie.

V. Menus et prise de commande (via écran tactile)
(option)

Création de menus sur base hebdomadaire avec choix des recettes. Le choix
des résidents par type (petit déjeuner, déjeuner, diner, collation, petite carte)
sera impacté par les restrictions de leur signalétique (régime, allergie, etc.)

Outils de controle avec élaboration de listes récapitulatives (par service, par
salle, pour les services en chambre, des textures, par régime, etc.) et des listes
de secours (qui gerent les événements non planifiés et ceux des WE).

* [Livraison recommandée] Reprenant les articles non validés

Aucun ajout possible
l Possibilité de retirer des articles
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